
acqua e
bevande

woda i napoje
water & drinks



acqua
woda  |  water

acqua panna
Woda niegazowana
Still water 

san pellegrino
Woda gazowana
Sparkling water 

0,25 l 0,75 l

Limonata
lemoniada  |  lemonade

0,4 L

1 L

Specjał
14,-

19,-

35,-

23,-



Soki wyciskane
pomarańczowy, 
grejpfrutowy 
lub mieszany
Freshly squizeed juices,
orange, grapefruit or mix

0,25 l 0,4 l

succhi

succhi fresco

soki  |  juices

soki wyciskane  |  squizeed juices

Pomarańczowy, grejpfrutowy, 
jabłkowy, czarna porzeczka, 
bananowy, ananasowy, pomidorowy
Orange, grapefruit, apple, black currant, 
banana, pineapple, tomato

0,25 l 0,4 l 1,0 l

11,- 13,- 25,-

23,- 30,-



bevande
napoje  |  drinks

0,2 l 0,85 l

0,25 l 0,5 l

ice tea

Napój energetyczny
Energetic drink

12,-

12,- 18,-

25,-

16,-



vino e
alcolici

wino i alkohole
wine & Alcohols



birra alla spina
Piwo Beczkowe  |  draft beer

0,3 l 0,5 l

0,3 l 0,5 l

0,3 l 0,5 l

0,5 l0,3 l

0,5 l0,3 l

0,5 l0,3 l

0,3 l

blonde | double | blanche

16,-

16,-

16,-

19,-

19,-

20,-

20,-

15,-

15,-

18,-

18,-

20,- 23,-



birra in bottiglia
Piwo Butelkowe  |  bottled beer

0,33 l

0,33 l

0,5 l

0,4 l

0,4 l

0,33 l

Aperitiff

bianco  |  ROSATO  |  rosso  |  Extra DRY

Martini

campari

100 ml

40 ml

0,5 l

0,5 ljasne okocimskie

0,5 lpszenica

0,5 lporter

0,5 lradler

blonde | double | blanche

18,-

18,-

20,-

20,-

19,-
19,-
17,-

17,-

18,-

20,-

20,-

18,-

18,-



vino della casa
wino domu  |  house wine

Vino bianco

vino r osso

vino r osato

150 ml

0, 5 l

1 l

150 ml

0, 5 l

1 l

150 ml

0, 5 l

1 l

trebbiano-chardonnay

sangiovese

merlot

Białe wytrawne wino domu
White, dry house wine

Czerwone wytrawne wino domu
Red, dry house wine

Różowe wytrawne wino domu
Pink dry house wine

18,-

18,-

19,-

47,-

47,-

52,-

85,-

85,-

95,-



spumante
wino musujące  |  Sparkling wine 

pr osecco

moscato cavatina

martini asti

pinot spumante 
rosato rivani

rivani 0%

150 ml 0,5 l

150 ml 

1 l

0, 75 l

0, 75 l

0, 75 l

0, 75 l

0, 75 l

beczka

butelka

Białe półsłodkie wino musujące
White, semi-sweet sparkling wine

Białe słodkie wino musujące
White, sweet sparkling wine

Różowe, półwytrawne wino musujące
Rose, semi-dry sparkling wine

Półwytrawne, bezalkoholowe wino musujące
Semi-dry, non-alcoholic sparkling wine

g. H. Mumm 0,75 l

Wytrawny szampan
Dry champagne wine

18,- 52,- 95,-
149,-

109,-

119,-

98,-

95,-18,-

399,-



vino bianco
wino białe  |  white wine

lodali langhe chardonnay 0, 75 l

wytrawne | dry gruszka | pear

gruszka | pear

gruszka | pear agrest | gooseberry

gruszka | pear

Ananas | pineapple

pinot weissburgunder 0, 75 l

wytrawne | dry

bolzano pinot grigio 0, 75 l

wytrawne | dry

orvietto classico 0, 75 l

wytrawne | dry

trebbiano d’abruzzo 0, 75 l

wytrawne | dry

brzoskwinia | peach

brzoskwinia | peach

miód | honey

verduzzo musaragno 0, 75 l

Półsłodkie | semi-dry

150 ml

Jabłko | Apple

Jabłko | Apple orzechy | nuts

159,-

174,-

172,-

25,-
119,-

115,-

109,-



vino r osé

lugana 0, 75 l

wytrawne | dry

wytrawne | dry

wytrawne | dry

wytrawne | dry

wytrawne | dry

gruszka | pear mango

i muri bianco 0, 75 l

cytryna | lemonpomarańcz | orange

mango cytryna | lemon

grillo 0, 75 l

chiantari chardonnay 0, 75 l

grejpfrut | grapefruit papaja | papaya

solaris 0, 75 l

brzoskwinia | peach Jabłko | Apple

Caldora cerasuolo 0, 75 l

tr uskawka | strawberry

masso antico bianco 0% 0, 75 l

150 ml

bezalkoholowe
Non-alcohoLic

wytrawne | dry

Jabłko | Apple cytryna | lemon

209,-

109,-

109,-

165,-

229,-

119,-

109,-

25,-



vino r osso
wino czerwone  |  red wine

bar olo 0, 75 l

wytrawne | dry

wytrawne | dry

wytrawne | dry

wytrawne | dry

wytrawne | dry

wytrawne | dry

valpolicella classico 0, 75 l

amarone classico 0, 75 l

chianti emilio superiore 0, 75 l

owoce leśne | forest fruits

montepulciano d’abruzzo 0, 75 l

Poziomka | wild strawberry

śliwka | plum

śliwka | plum

śliwka  |  plum

czekolada | chocolate

wiśnia | cherry

wiśnia | cherryjagoda | berry

lukrecja | licorice

monteverdi dolce novelLa 0, 75 l

półsłodkie | semi-sweet

150 Ml

primitvo di manduria zolla 0, 75 l

porzeczka | currant wanilia | Vanilia

porzeczka | currant

jeżyny  |  blackberries

279,-

209,-

335,-

27,-
139,-

159,-

109,-

215,-



wytrawne | dry

wytrawne | dry

wytrawne | dry

i muri primitvo 0, 75 l

borówka | Bilberry kakao | cocoa

syrah 0, 75 l

śliwka | plum

nerello mascalese il passo 0, 75 l

wiśnia | cherry anyż | anise

jagoda | berry

masso antico r osso 0% 0, 75 l

tr uskawka | strawberrybezalkoholowe | non-alCo

czereśnie | cherries

150 Ml

109,-

125,-

209,-

25,-
119,-



vodka

r um

gin

tequila

wybor owa

belvedere

seagram’s

silver

bombay

gold

absolut

Żubrówka

havana club

soplica

40 ml

40 ml

40 ml

40 ml

40 ml

40 ml

40 ml

40 ml

40 ml

40 ml

40 ml

0,5 L

0,5 L

0,5 L

0,7 L

0,7 L

0,7 L

0,7 L

0,7 L

0,7 L

vodka, pears, kurant, lime

bison grass

3 anos

7 anos

wiśniowa, orzech laskowy

12,-

12,-

13,-

16,-

16,-

17,-

198,-
290,-19,-

19,-

18,-

14,-

25,- 290,-

139,- 169,-

109,-

109,-

139,-

139,-



brandy

cognac

liquore

metaxa 5

martel V.S.

jägermeister

grappa

martel V.S.O.P.

sambuca

limoncello

40 ml

40 ml

40 ml

40 ml

40 ml

40 ml

40 ml 4 szt.

Specjał

16,-
14,-

33,-
48,-

17,-

15,-
48,-14,-



whisky

ardbeg 10

caol ila 12

dimple 15

oban 14

grant’s

macallan

glenfiddich

johnnie walker

chivas 12

ballantine’s

40 ml

40 ml

40 ml

40 ml

40 ml

40 ml

40 ml 0,7 L

0,7 L

0,7 L

0,7 L

40 ml

40 ml

40 ml

40 ml

40 ml

40 ml

12 Y.O.

12 Y.O.

Red

15 Y.O.

18 Y.O.

black

32,-

18,-

35,-

20,-

21,-

40,-
74,-

25,-
49,-

18,-

18,-
23,-

37,-

199,-

199,-

199,-

299,-



talisker 10

balvenie

woodford

gentleman jack

jack daniel’s

tullamore dew

jameson

jack daniel’s

jim beam

40 ml

40 ml

40 ml

40 ml

40 ml

40 ml

40 ml

40 ml

40 ml

0,7 L

0,7 L

0,7 L

single barrel

white

reserve

37,-

37,-

19,-

31,-

21,-

18,-

26,-

19,-

19,-

209,-

209,-

265,-



specialità 
del bar

somersby
mohito apple

somersby
mohito mango

somersby mohito grapefruit

Likier brzoskwiniowy, mięta, 
limonka, pomarańcz, cukier 
trzcinowy, Somersby Apple
Peach liqueur, mint, lime, 
orange, brown sugar, 
Somersby Apple

Likier z owoców tropikalnych, mięta, limonka, 
pomarańcz, cukier trzcinowy, Somersby Mango
Tropical fruits liqueur, mint, lime, orange, brown 
sugar, Somersby Mango

Wódka grejpfrutowa, mięta, limonka, arbuz, 
cukier brązowy, Somersby Grapefruit
Grapefruit vodka, mint, lime, watermelon, brown 
sugar, Somersby Grapefruit

somersby mohito pear 0%
Gruszka, mięta, limonka, cukier trzcinowy, 

Somersby Pear 0%
Pear, mint, lime, brown sugar, Somersby Pear 0%

Specjał
38,-

38,-

38,-

38,-



spritzer

aper ol spr itz

limoncello spritz

rosè spritz

Aperol / Prosecco / woda gazowana / pomarańcz / lód
Aperol / Prosecco / sparkling water / orange / ice

Limoncello / Prosecco / woda gazowana / limonka / mięta / lód
Limoncello / Prosecco / sparkling water / lime / mint / ice

Likier i syrop różany / Prosecco / woda gazowana 
truskawki / mięta / lód
Rose liqueur and syrup  / Prosecco / sparkling water 
strawberries / mint / ice

250 ml

250 ml

250 ml

1l

1l

1l

34,- 127,-

127,-

127,-

34,-

34,-



cocktail classici

shots

koktajle klasyczne | classic cocktails

negr oni

bellini

cuba libre

caipirinha

Wściekły pieskamikaze

Campari, Martini 
Rosso, Gin

Prosecco, puree 
z brzoskwini
Processo, peach puree

Rum, pepsi, limonka
Rum, pepsi, lime

Cachaca, limonka, 
cukier trzcinowy, lód
Cachaca, lime, brown 
sugar, crushed ice

Wódka, malina, Tabasco
Vodka, raspberry, Tabasco

Wódka, Blue 
curacao, limonka
Vodka, Blue 
curacao, lime

mohito

margarita

whisky sour

Rum, limonka, mięta, 
cukier, lód, woda
Rum, lime, mint, sugar, 
ice, water

Tequila, Cointreau, limonka
Tequila, Cointreau, lime

Whisky, cytryna, cukier, 
białko jajka, angostura
Whisky, lemon, sugar, 
egg white, angostura

1 szt.

4 szt.

mai tai
Rum jasny, rum ciemny, 
Cointreau, Amaretto, 
limonka
White rum, Dark rum, 
Cointreau, Amaretto, lime

27,- 31,-

32,-

32,-

27,-

28,-

28,-
35,-

25,-

25,-

17,-



margarita strawberry

pornstar martini

pina colada

sex on the beach

Long Island Ice Tea

Tequila, Cointreau, puree truskawkowe, truskawka
Tequila, Cointreau, strawberry puree, strawberries

hugo
Prosecco, kwiat bzu, mięta, limonka, woda gazowana

Prosecco, Edelflower, mint, lime, sparkling water

Wódka, wanilia, owoce tropikalne, marakuja, limonka, Prosecco
Vodka, vanilia, tropical fruits, passionfruit, lime, Prosecco

Rum, Malibu, ananas, kokos, mleko
Rum, Malibu, pineapple, coconut, milk

Wódka, likier brzoskwiniowy, pomarańcz, Grenadyna
Vodka, peach liqueur, orange, Grenadine

Wódka, rum, gin, tequila, Coitreau, Pepsi, cytryna, cukier
Vodka, rum, gin, tequila, Cointreau, Pepsi, lemon, sugar

39,-

30,-

29,-

37,-

37,-

28,-



cocktail 
analcolici
koktajle bezalkoholowe 
virgin cocktails

Banan, pomarańcz, grenadyna, cytryna
Banana, orange, grenadine, lemon

Dolce momento

Pomarańcz, grejpfrut, grenadyna, cytryna
Orange, grapefruit, grenadine, lemon

bella donna

7 Up, woda gazowana, limonka, mięta, cukier  
7 Up, sparkling water, lime, mint, sugar

Tonik, Aperitivo 0%, Prosecco 0%, pomarańcza 
Tonic, Aperitivo 0%, Prosecco 0%, orange

mojito virgin

aperol virgin

somersby mohito pear 0%
Gruszka, mięta, limonka, cukier, Somersby Pear 0%
Pear, mint, lime, sugar, Somersby Pear 0%

Wycisk z grejpfruta, kiwi, banan
Squeezed grapefruit, kiwi, banana 

prato verde

27,-

31,-

30,-

30,-

30,-

38,-



dolci e 
caffe

desery i kawy
desserts & coffe



dolci
desery  |  Desserts

tiramisu

creme br ulee

Tarta z kremem i owocami
Tart with cream and fruits

crostata e fr utti

Panna cotta z owocami 
lub karmelem
Panna cotta with 
fruits or caramel

panna cotta

Sernik z ricotty z kremem 
brulee i musem malinowym
Ricotta cheesecake with creme 
brulee and raspberry mousse

torta di r icotta 
con creme Br ulee

Wszystkie desery i torty 
tworzymy  w naszej 
pracowni cukierniczej.
We create all our desserts and 
cakes in our confectionery studio.

Autorskie
Wyroby

Krem mascarpone z owocami sezonowymi
Mascarpone cream with seasonal fruits

mascarpone

26,-
25,-

25,-

26,-

25,-

27,-



Lody
Ice cream Lody z owocami

Ice cream with fruits

Torcik czekoladowy
Chocolate mini-cake

tortino al 
cioccolato

Malinowy krem 
mascarpone 

z kruszoną bezą 
i lodami

Raspberry mascarpone 
cream with crushed 

meringue and ice cream

spuma

gelato gelato con 
frutta

Tort Kinder Bueno
Kinder Bueno cake

tortA al bueno

Tort bezowy
Meringue cake

tortA Di 
meringhe

26,-

26,-

25,-

34,-

35,-9,-



caffè
kawy  |  coffee

espresso

espresso doppio

espresso macchiato

caffe

cappuccino

flat white

latte

frappe al caffe

irish coffee

cioccolata calda

+ mleko roślinne

+ syrop smakowy

+ likier (kahlua, Bayleys)

tè
herbaty  |  Tea

Ceylon Gold
Earl Grey Blue
Forest Fruits
Gunpowder Green
Green Jasmine
Green Mint

Mexican Dream
Peach Lemon Star

Raspberry Pear
Rooibos Sunrise
White Pearl
Yerba Mate Lemon

richmont

Każdą kawę możemy przygotować 
w wariancie bezkofeinowym

13,-
17,-

17,-
20,-

18,-

18,-

3,-
4,-
8,-

23,-
28,-

14,-
14,-

17,-



MariuszKuzio
c

u
c

in
a italian
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At the heart of Italian cuisine lie top-quality ingredients, 
respect for traditional recipes, and the joy of sharing 
meals together. We invite you to the table, where you’ll 
find dishes inspired by this philosophy of eating.

W sercu włoskiej kuchni leżą składniki 
najwyższej jakości, szacunek do tradycyjnych 
receptur oraz radość z wspólnego biesiadowania. 
Zapraszamy do stołu, przy którym znajdziecie 
dania zainspirowane tą filozofią jedzenia.

k
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usine



brunch  
italiano
włoski brunch
italian brunch

panino con
prosciutto

shakshouka r osso

Sałatka z melonem, prosciutto crudo, pomidorkami, 
truskawkami, sosem miodowym i grzankami

Salad with melon, prosciutto crudo, tomatoes, strawberries, 
honey sauce and croutons

Panino z szynką cotto, 
mortadellą, burratą 
oraz pesto bazyliowym
Panino with cooked ham, 
mortadella, burrata, and 
basil pesto

Jaja z pieczoną papryką, 
pomidorami, cebulą, 
passatą pomidorową 
i mozzarellą
Eggs with baked peppers, 
tomatoes, onion, tomato 
passata and mozzarella

insalata con burrata

Zapraszamy na włoskie brunche 
codziennie do godz. 13:30.
We invite you to Italian brunch 
every day until 1:30 pm..

36,-

35,-

31,-



salsicce alpine

Kiełbaski alpejskie, jajko 
poche, zielona sałatka, 
peperonata, sos wiosenny, 
musztarda, sos serowy
Alpine sausages, poached egg, 
green salad, peperonata, spring 
sauce, mustard, cheese sauce

Placuszki warzywne z kurczakiem, sosem serowym, 
jajkiem poche i plastrami wołowiny

Vegetable pancakes with chicken, cheese sauce, poached egg and 
slices of slow-cooked beef

Omlet z suszonymi pomidorami, szpinakiem, 
sosem serowym i jajkiem poche

Omelet with sun-dried tomatoes, spinach, 
cheese sauce and poached egg

omelette con pollo

omelette con verdure

Także w wersji mięsnej:

37,-

34,-

37,-



piccoli spuntini
małe przekąski  |  small snacks

focaccia

Podpłomyk z rozmarynem
Flatbread with rosemary

patate dolciolive marinate
Chrupiące bataty z dipem
Sweet potatoes with dips

Marynowane oliwki
Marinated olives

mix di spuntini

Oliwki giganty, cebulki balsamiczne, pomidory 
suszone, karczochy marynowane

Giant olives, balsamic onions, dried tomatoes, 
marinated artichokes

parmigiana

Zapiekane bakłażany z 
pomidorami i parmezanem
(podawane na zimno)
Baked eggplants with tomatoes 
and parmesan cheese (chilled)

caponata
siciliana
Caponata sycylijska
Caponata siciliana

19,-

13,-

29,-

23,-

34,-

25,-



antipasti
przystawki  |  Starters

toscana

Półmisek włoskich
wędlin i serów

Platter of italian cold cuts, 
ham and cheese

involtini 
di manzo
Roladki z rostbefu z 
pieczonymi pomidorami
i sosem z tuńczyka
Roast beef rolls with baked 
tomatoes and tuna sauce

bruschetta 
classica (4 szt.)

Bruschetta z pomidorami, 
czosnkiem i bazylią oraz 
karczochem i gorgonzolą 
Bruschetta with tomatoes, garlic 
and basil and artichoke with 
gorgonzola cheese (4 pc.)

bruschetta 
di manzo
Bruschetta z siekaną 
wołowiną
Bruschetta with chopeed 
beef tartare

carpaccio 
di manzo
Carpaccio wołowe
Beef carpaccio

4 os.2 os.

gamberI
Krewetki w maśle

bazyliowym 
i pomidorach

Prawns in basil butter 
and tomatoe sauce

tartare di tonno

Tatar z tuńczyka
Tuna tartare

Specjał
45,-

57,-

49,-

48,-

47,- 35,-

44,- 88,-



Zuppe
zupy  |  SOUPS Specjał

Insalate
sałatki  |  salads

siciliano
Sycylijska zupa rybna
Sicilian fish soup

del giorno

Zupa dnia
Soup of the day

Sałata rzymska, filet z kurczaka, grzanki, sos anchois
Roman lettuce, chicken fillet, croutons, anchois sauce

cesar

chef

Mix sałat, szynka parmeńska, ser asiago, oliwki, melon
Salad mix, parma ham, asiago cheese, marinated olives, melon

Mix sałat, kalmary, papryka, czerwona cebula, sos anchois
Salad mix, squids, bell pepper, red onion, anchois sauce

calamaricalamari

Sałata rzymska, szpinak, suszone pomidory, 
papryka, chrupiące krewetki

Roman lettuce, spinach, dried tomatoes, pepper, crispy shrimps

gamberETTI

47,-

26,-

45,-

46,-

48,-

49,-



primi piatti
pierwsze dania  |  First courses

paccheri

tagliolini ner o

zafferano

carbonara lasagne

gnocchi
Kluseczki z grzybami
i polędwiczką cielęcą
Gnocchi with mushrooms
and veal tenderloin

pepperoni
e burrata

Tagliatelle z pesto 
paprykowym i burratą
Tagliatelle with bell pepper 
pesto and burrata cheese

Paccheri z domowym 
ragu z kaczki
Paccheri with home-made 
duck ragu 

aglio gamberi
Tagliatelle z czosnkiem,
oliwą i krewetkami
Tagliatelle with garlic, 
olive oil and prawns

Czarny makaron 
z owocami morza
Black pasta with seafood

Risotto z szafranem 
i krewetkami
Risotto with saffran 
and prawns

Garganelli z kurczakiem, 
szpinakiem, szparagami 
oraz gorgonzolą
Garganelli with chicken, 
spinach, asparagus and 
gorgonzola

garganelli

ravioli

Pierożki szparagowe 
z mascarpone, pomidorem
suszonym i szpinakiem
Asparagus ravioli with 
mascarpone, tomato and spinach

49,-

49,- 49,-

48,-

48,-

59,-61,-

63,-

48,-

57,-



secondi piatti
drugie dania  |  main courses

costine di manzo 
alla toscana

Guanciale

Medaglioni 
di maiale

stinco di maiale

pollo supreme

Żebra wołowe 
po toskańsku 
z warzywami 
tymiankowymi i sos 
miodowo-musztardowy
Tuscan beef ribs with 
thyme vegetables and 
honey-mustard sauce

Policzki wołowe duszone 
w grzybach, mix sałat, 
warzywa z tymiankiem
Beef cheeks stewed in 
mushrooms, mixed salad, 
and thyme vegetables

Medaliony z polędwicy 
wieprzowej w sosie cztery 
sery z sałatami i warzywami
Pork tenderloin medallions in 
four cheese sauce with salad
and vegetables

Golonka włoskiego myśliwego 
z warzywami tymiankowymi
Italian hunter's shank 
with thyme vegetables

Chrupiący  kurczak 
Supreme z warzywami
Crispy chicken Supreme 
with thyme vegetables

Stek z polędwicy wołowej 
z masłem bazyliowym, 
pomidorkami cherry i rukolą
Beef tenderloin steak with basil butter, 
cherry tomatoes, rocket and fries

filetto Di Manzo

75,-

76,-

69,-

135,-

49,-

56,-



frutti di mare
croccanti

bistecca di tonno
halibut

Chrupiące owoce morza
w tartym parmezanie
Crispy frutti di mare
in Parmesan crunch

Stek z tuńczyka na 
caponacie sycylijskiej
Tuna steak served
with sicilian caponata

Halibut ze świeżym 
szpinakiem, szparagami 
i suszonymi pomidorami
Halibut with fresh spinach, 
asparagus and dried tomatoes

Additivi
Dodatki  |  Sides

Pane
Włoskie pieczywo
Italian bread

patate fritte

Frytki
Fries

patate dolci

Chrupiące bataty
Sweet potato fries

gnocchi
Włoskie kluski
Italian dumplings

patate 
al forno
Ziemniaczki pieczone
Roasted potatoes

Specjał75,-

85,- 66,-

14,-

12,-19,-

13,- 7,-



Sos pomidorowy, mozzarella, pikantne salami
Tomato sauce, mozzarella, spicy salami

salamino piccante

Sos pomidorowy, mozzarella, 
szynka parmeńska, rukola

Tomato sauce, mozzarella, Parma ham, arugula

parma

PIZZA classica 

Sos pomidorowy, mozzarella
Tomato sauce, mozzarella

margherita

Sos pomidorowy, mozzarella, karczochy, szynka 
parmeńska, salami, cebula, pieczarki

Tomato sauce, mozzarella, artichokes, Parma ham, salami,
onion, mushrooms

capricciosa

Piec Opalany Drewnem

41,-

48,-

48,-

49,-



Dodaj burratę
Add burrata

Dodaj krewetki
Add shrimps

Sos pomidorowy, mozzarella, nduja, rukola
Tomato sauce, mozzarella, nduja, arugula

'nduja

Biały sos, mozzarella, szparagi, Speck z Tyrolu, 
skórka pomarańczy

White sauce, mozzarella, asparagus, Speck from Tirol, 
orange zest

asparago

Pesto bazyliowe, szynka Cotto, burrata, 
pomidorki koktajlowe, rukola

Basil pesto, Cotto ham, burrata, cherry tomatoes, arugula

cotto e burrata

Czerwone pesto, grillowane warzywa, 
pieczona papryka, mascarpone, rukola
Red pesto, grilled vegetables, roasted peppers, 

mascarpone, arugula, italian sausage

verdure

Sos pomidorowy, mozzarella, wołowina, cebula, rukola
Tomato sauce, mozzarella, beef, onion, arugula

capo

Sos pomidorowy, mozzarella, tuńczyk, 
papryka peperoni, cebula

Tomato sauce, mozzarella, tuna, peperoni peppers, onion

tonno

+ Burrata + gamberi

51,-

47,-

52,-

45,-

47,-

46,-

15,- 14,-



w naszej sali 
bankietowej

Twoje Wydarzenie

At your disposal we offer a spacious
Banquet Hall that can accommodate about 50 people,
perfect for organizing family and corporate meetings 

in an intimate atmosphere.

The hall is located on the first floor above the 
Trattoria Toscana and Caffe Venezia restaurants.

Do Państwa dyspozycji oddajemy przestronną
Salę Bankietową mogącą pomieścić około 50 osób,

świetnie nadającą się do organizacji spotkań rodzinnych 
oraz firmowych w kameralnej atmosferze. 

Sala znajduje się na pierwszym piętrze nad 
restauracjami Trattoria Toscana oraz Caffe Venezia.


